
Heißes aus dem Suppentopf  

 

 

Topinambur-Curry-Suppe mit Croûtons, 

frischen Kräutern und Baguette 

   € 6,90  

 

„Flädlesuppe“ 

Brühe vom Rindertafelspitz mit Streifen  

von Kräuterpfannkuchen und Baguette 

 € 5,90  

 

Portugiesische Tomaten-Zwiebelsuppe mit Ei,  

Kräutern und Baguette 

   € 6,90  

 

Rustikaler Erbseneintopf 2349 

mit Speck und Landbrot 

€ 8,40 

                     € 13,10  große Portion 

 

 

Vorspeisen 
 

 

„Waidmann´s Versucherle“ 

Hausgemachte Wildmaultasche im Steinpilzteig  

auf Kartoffelsalat und Preiselbeeren 

€ 12,90 

 

Rote-Beete-Puffer  

mit würzigem Hüttenkäse und buntem Blattsalat 

    € 10,90  

 

 

Die mit   gekennzeichneten Speisen sind vegetarisch. 

1- mit Farbstoff, 2- konserviert, 3- mit Antioxidationsmittel, 4- mit Geschmacksverstärker, 5- geschwefelt, 
6- geschwärzt, 7- gewachst, 8- Süßungsmittel, 9- Phosphat, 10- koffeinhaltig 



Vesper und Kleinigkeiten 

 

 

 „Der Kesten“ 2349 

Flammkuchen mit Schmand, Maronen, Speck,  

Zwiebeln und Preiselbeeren 

€ 17,20 

 

„Der Blaue“ 

Flammkuchen mit Schmand, Birnen, Zwiebeln,  

Cashewkernen und Blauschimmelkäse 

    € 16,20  

 

„Wurstsalat“ 2349 

Salat von Fleischwurststreifen 

mariniert mit Zwiebeln, Essig, Sahne und Senf 

dazu Landbrot und Butter 

€ 14,20 

 

Strammer Max nach „Art des Hauses“ 249 

Gebratener Fleischkäse mit Pfannenzwiebeln und Spiegelei 

auf Landbrot und buntem Blattsalat 

€ 15,30 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 Was Der Küchenchef am liebsten Isst  
  

 

„Schwäbischer Sauerbraten“ 

gebeizte Rinderschulter in Rahmsauce  

mit Rotkohl und Serviettenknödel  

€ 21,30 

 

Medaillons von der Schweinelende 

auf Pilzrahmsauce, hausgemachte Spätzle und buntem Gemüse 

€ 22,90 

 

Kalbsroulade mit Kürbisfüllung 

auf Rahmsauce, Butterkartoffeln und buntem Blattsalat  

€ 26,90 

 

„Coque au Riesling“ 

Kober´s Hähnchenkeulen in Badischem Riesling geschmort 

mit Silberzwiebeln, Champignons, Tagliatelle und buntem Blattsalat 

€ 18,20 

 

Rumpsteak mit Kräuterbutter, 

Pommes Frites und buntem Blattsalat 

€ 31,50 

 

„Aus Besenfelder Wäldern“  

Bitte fragen Sie nach dem heutigen Wildgericht!  

Wir verwenden nur Wild aus eigener Jagd, daher bieten wir je nach Jagdglück 

wechselnde Wildgerichte an.  

 

Wirsingroulade mit Enztaler Lachsforelle  

auf Rote-Beete-Bulgur und Wermutsauce 

€ 26,90 

 
 
 
 



Fleischlos Glücklich  
 

 

„Schwäbische Käsespätzle“  

Hausgemachte Spätzle in einer Käse-Sahnesauce gebacken  

mit geschmelzten Zwiebeln und buntem Blattsalat  

€ 15,90  
  

Grünkerntaler  

mit Sumach-Joghurt und buntem Blattsalat 

€ 14,60  
 

Bauernhof Tagliatelle mit Gemüse-Champignon-Bolognese, 

Parmesan und buntem Blattsalat  

€ 16,90  
 

Hausgemachte bunte Kartoffelgnocchi 

mit Gorgonzolasauce und Kirschtomaten 

€ 19,30  
 

 

Süßes zum Abschluss  
  

 

Schnitte vom hausgemachten Schokoladen-Parfait  

mit Zitrusfrucht-Gel 

€ 9,20 
 

Süße Polentaschnitte  

mit Badischen Rum-Zwetschgen 

€ 7,90 
 

Oma´s Ofenschlupfer  

mit Vanilleeis vom Heuwasenhof 

€ 8,70    
  

„Mini Dessert“ 

Ein Tasse Kaffee/ Espresso mit einen Stück Minikuchen 

€ 6,20 


